
 
 

Mittagsmenü vom 13.10. 

Menü 1. 
Putenbraten mit Rahmsoße 

hausgemachte Spätzle · 14,50 

Menü 2. 
Schupfnudelpfanne 
mit Rahm-Kürbis · 14,50 

Menü 3. 
Kalbsgeschnetzeltes mit Calvadosrahmsoße 

Kroketten · 28,00 

Menü 4. 
gedünstetes Forellenfilet mit Pernoudsoße 

Reis und gedünsteter Lauch · 32,00 
 

zu unseren Menü´s servieren wir 
eine Tagessuppe und einen kleinen gemischten Salat 

 
 
 

Wildgulasch Försterin Art 
hausgemachte Spätzle · 28,00 

Sika-Hirschschnitzel 
hausgemachte Spätzle und Rosenkohl · 33,00 

Rehnüsschen, rosa gebraten mit Pilzrahmsoße 
hausgemachte Spätzle, Rosenkohl und Rotkraut · 36,50 

 



 
 

Zum Start einen Aperitiv 

 

Und dann eine leckere Vorspeise 
 
 

 

Canonita & Tonic 
armomatischer Orangenlikör aus 

Mallorca mit Tonic · 6,50 

Limoncello Spritz 
Limoncello mit Sekt und einem Spritzer 

Mineralwasser · 7,00 

Wein & Tonic 
Aromatische Weißwein-Cuvée aus dem 

Winzerkeller Auggener Schäf mit 
spritzigem Tonic Water · 7,50 

oder wie wärs  
alkoholfrei  

Hugo (alkoholfrei) 
hausgem. Holunderblütensirup mit 

alkoholfreiem Sekt und Mineralwasser · 
6,50 

Winzersekt alkoholfrei 
Oberkircher Winzer e.G · 4,00 

 

Tagessuppe · 4,50 

Bunter Blattsalat · 5,00 

Gemischter Salat · 5,00 



 
 

Salat kann auch satt machen 
Großer Salatteller · 11,50 

Großer Salatteller 
mit gebackenen Putenstreifen · 17,50 

Großer Salatteller 
mit gebackenen Fischknusperle · 17,50 

 

Lieber fleischlos 
Hausgemachte Semmelknödel 

mit Pilzragout · 20,50 

Vegi Burger 
gebratener Tofubratling, BBQ-Dip, Knoblauch-Mayonnaise, Käse, Tomaten, Gurken 

und Röstzwiebeln, Pommes frites · 20,50 

 
Der passende Begleiter 

 

0,75 Herbster Weißburgunder  
trocken 

22,00                                       

0,75 Herbster Merlot  
trocken, Ehrenstetter Ölberg 

30,00 



 
 

Zum Hauptgang unsere Klassiker 
Wurstsalat · 12,00 

Wurstsalat mit Käse · 13,00 

Wurstsalat garniert · 14,50 

Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter 
Pommes frites und Gemüse · 30,50 

Wiener Schnitzel 
Kroketten und Gemüse · 28,50 

Jägerschnitzel 
hausgemachte Spätzle · 18,50 

Zigeunerschnitzel 
Paprika-Specksoße und Pommes frites · 18,50 

Paniertes Schweine-Schnitzel 
Pommes frites · 17,00 

 

Bierempfehlung 
 

0,5 l Erdinger Helles  
alkoholfrei · 4,50 

Weißbier Zitrone 
Erdinger alkoholfrei mit einem Schuss 

Zitronensaft · 4,90 



 
 

Und zum Abschluss ein Dessert 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Oder doch in flüssiger Form 
 

1 Kugel Eis mit Sahne · 2,10 

2 Kugeln Eis mit Sahne · 3,80 

3 Kugeln Eis mit Sahne · 5,50 

Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne · 7,00 

Frischer Obstsalat mit Sahne · 5,50 

Frischer Obstsalat mit Kirsch · 7,00 

Meringen mit Eis und Sahne · 5,50 

Eiskaffee mit Sahne · 6,00 

Pfirsich Melba · 6,50 

Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße · 6,50 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren · 6,50 

Vanilleeis mit heißen Schattenmorellen · 6,50 

Zitronensorbet mit Wodka · 7,00 

Schwarzwaldbecher · 6,50 

Haselnussschnaps 
von Marder Edelbrände Albbruck · 5,50 

Williams Edelgold 
von Weingut Clauß Lottstetten · 3,50 
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